SEHR GEEHRTE GASTE,

herzlich willkommen auf unserem Erbhof, den wir 2022 von unseren Vitern
tbernommen haben. Seit Mitte des 17. Jahrhunderts ist der Prignitzer Bauernhof in
Familienbesitz. Hier wurde ortstiblicher Feldbau, Milchviehhaltung und
Schweinemast betrieben. Urspriinglich umfasste die Nutzfliche nur rund 25 ha.

Sie wurde bis 1960 durch Zukauf auf 50 ha vergréBert. Heute geh6ren zum Hof

75 ha landwirtschaftliche Nutzfliche. Jede Generation mehrte den Nutzen und
baute das Gehoft aus. Nach und nach entstanden so Altenteil, Wohnhaus, Scheune
und Stille. Unter unserem UrgroB3vater Alfred Dahse erhielt der Hof endgiiltig sein
heutiges bauliches Aussehen, die nachfolgenden Generationen hatten nur zu
erhalten und zu modernisieren. Der interessierte Besucher kann an einigen
Gebiuden noch Jahreszahlen erkennen. Inzwischen - nach knapp 350 Jahren
Familientradition - hat sich auf dem Lande ein grundlegender Wandel vollzogen.
Es galt neue Wege zu gehen!

1995 begannen die Gebriider Dietmar und Dagobert Dahse mit dem Umbau einiger
Wirtschaftsgebaude. Aus dem ehemaligen Kuhstall, der auch im Inneren in seinen
Grundziigen unverandert ist, entstand ein Steakhaus mit rustikaler Atmosphire.
Durch einen kleinen Anbau gelangt man vom Restaurant ,,Der Kuhstall” zum
Scheunenkeller und zur Vier-Bahnen-Bundeskegelbahn. Durch Bepflanzen hat die
Hoffliche kleine Schonheitskorrekturen erhalten. Weiterhin wurden im
Dachgeschof3 des Kuhstalls 11 liebevoll eingerichtete Doppelzimmer mit insgesamt
22 Betten geschaffen. Im 200m entfernten Landhaus befinden sich weitere 9
Doppelzimmer und

6 Einzelzimmer. In der Scheune ist das Kaminzimmer entstanden, in dem es sich
bei loderndem Feuer stimmungsvoll feiern lasst. Die Scheunentenne ist fiir Feiern
ab 40 Personen bestens geeignet.

Wir laden Sie zu einem Utlaub auf dem Bauernhof ein!

Sie planen Thre Hochzeit mit freier Trauung unter unserem Nussbaum oder suchen
die perfekte Location fir Ihre Firmenfeier oder Ihren runden Geburtstag?
Sprechen Sie uns gerne fiir ein individuelles Angebot an.

Herzliche Griif3e
Nina & Johannes Dahse




Ginsegeschnatter im Kuhstall

Probieren Sie unsere Auswahl, die durch Qualitit und Individualitit besticht.
Zusammen mit der GANS Feinbrand Manufaktur aus Klein Gottschow
haben wir fiir Sie den passenden Aperitif kreiert.

Ganserol

GANS Sloe Gin, Sekt, Wasser
Sloe Gin ist ein Schlebenlikor anf Gin-Basis, der durch seine siifS-herbe Note besticht.
Aperol Spritz mal anders und obne Bitter.

Sloe & Tonic

GANS Sloe Gin, Tonic Water

Die siif§-fruchtige Alternative zum klassischen Gin Tonic
in leuchtend roter Farbe und mit reduziertem Alkohol.

Roter Ganteroni

GANS Gin, Campari, Belsazar Red Vermouth
Negroni — der Klassiker ans Italien mit einer kriftigen Bitternote
Und einem Tonch Prignitz,.

Weiller Ganteroni

GANS Kiefernsprossen Gin, Bitter-Quitten-Likor, Belsazar White Vermouth
Prignitzer Quitten und GANS Gin mit einemr Hanch Nadelhol3.
Die Prignitzer Antwort auf den klassischen Negroni.

je 7,80 €




DRY - AGED STEAKS

Wir freuen uns, IThnen neben unserem bekannten argentinischen Steakfleisch auch
Steaks von Rindern und Schweinen aus der Prignitz anbieten zu kénnen. Dieses Fleisch
von Bauern aus der Region lassen wir in unserer Reifezelle je nach Sorte zwischen 21

und 40 Tage abhingen.

Fleisch braucht Zeit zum Reifen. Dry Aging, iibersetzt Trockenreifung, ist die
traditionelle Methode, um Fleisch aulergewohnlich zart und geschmacklich intensiv
werden zu lassen. Kein Wunder, dass Dry Aging unter Kennern deshalb als "Die
Konigsklasse" unter den Steaks gilt.

Steak vom Durocschwein am Knochen 400g 30,10 €
mit Butterbohnen und Bratkartoffeln

Club-Steak 400g 30,20 €
das Rumpsteak am Knochen

Rib-Bone-Steak 500g 35,50 €

mit dem bekannten Fettauge am Knochen gereift

T-Bone-Steak 600g 44,10 €
Filetsteak mit Rumpsteak am Knochen




VORSPEISEN ODER FUR DEN KLEINEN HUNGER

ZWISCHENDURCH

Red Hot Chili Poppers

rote scharfe Chili, geftllt mit Kédsecreme in
wiurziger Panade mit Knoblauchbrot auf einem
Salatbett

Carpaccio - wie es der Grillmeister mag
Tranchen vom Rinderfilet auf Vollkornbrot mit
Salat, Tomate, Zwiebeln Knoblauch und Disteldl

Mozzarella - Stangen
in einer zarten Butter-Knoblauch-Panade
auf einem Salatbett, dazu Knoblauchbrot

Vorspeisen Mix
je zwei Chili Poppers und Mozzarella-Stangen
auf Salatbett mit einem Knoblauchbrot

SUPPEN

Deftige Kartoffelsuppe nach Bauernart

mit Majoran abgeschmeckt

Gulaschsuppe nach Erbhofart
servieren wir Thnen im Brotlaib,

lassen Sie sich uberraschen

8,00 €

13,90 €

7,80 €

8,90 €

6,70 €

7,30 €




TATAR

mit Zwiebeln, Figelb, Kapern und Knoblauch,

dazu servieren wir Vollkornbrot und Butter

Kleine Portion 100 g 14,30 €

Grol3e Portion 200 g 20,60 €

SALAT - BUFFET

Immer knackig, immer frisch, mit késtlichem Dressing. Fur alle Salat-Feinschmecker,
die sich gern ihren Salat am Buffet selbst zusammenstellen. Nehmen Sie sich vom Buffet

einmal so viel, wie auf Ihren Salatteller passt.

Kleine Portion 4,90 €

Grol3e Portion 8,70 €

Dressing nach IThrem Geschmack

French - Dressing 5
mit Krautern, Senf und Knoblauch

American - Dressing *5

mit Kriutern, Tomaten, Estragon

Joghurt - Dressing *5
mit Joghurt, Kriutern und Sahne

Italian - Dressing *5

mit Kriutern in Essig und Ol




WIR SERVIEREN NUR DIE BESTEN STEAKS

Wir bieten Ihnen ausschlie3lich Rinder - Steakfleisch von den stidamerikanischen Rassen

Aberdun Angus, Hereford bzw. von Kreuzungen an. Die Tiere ernidhren sich nur von
saftigen Weidegrisern. Es gibt keine Stille und kein Kraftfutter. Das Qualitatsfleisch wird

unter strengster Kontrolle verarbeitet. Das Steakfleisch wird frisch vakuumverpackt, ist

nicht tiefgekithlt und hat wihrend des Schiffstransportes genau die Zeit, die es zur Reifung

benotigt. So wird es besonders zart, bekommt seinen aromatischen Geschmack und erhilt

den herzhaften Biss.

Hiiftsteak 200 g
fein gemasert, fast vollig fettfrei 300 g
Rumpsteak 200 g
aullen mit typischem Fettrand, 300 g
innen zart und fettarm

Filetsteak 200 g
das zarte Steak von der Rinderlende, 300 g
ohne Fett

Rib - Eye - Steak 300 g
auch Entrecote genannt, aus dem

Zwischenrippenstick, mit typischem Fettauge

Lammriickensteak 200 g
zartes Steak, fettfrei aus dem

Ricken mit Krauterbutter

Hihnchenbrustfilet 180 g
leicht bekémmliches Steak

aus der Hihnchenbrust

Wihlen Sie bitte Ihr Steak, wie Sie es am liebsten mégen:

Saftig rot (englisch) im Fleischkern blutig, aber heif3
Zart rosa (medium) innen rosa Streifen, kriftig braune Kruste

Durchgebraten (well done)

18,90 €
25,60 €

22,30 €
32,80 €

32,20 €

48,30 €

30,30 €

27,30 €

15,80 €

aulen stark gebriunt, innen ganz durchgegrillt




Suchen Sie sich zu Ihrem Steak die Beilage, die Ihnen am besten schmeckt. Dazu

empfehlen wir verschiedene Saucen, Dips und Gemdtse.

BEILAGEN

Knoblauchbrot

Backkartoffel mit Sauerrahm

Pommes Frites

Wedges Kartoffelspalten

mit Schale, gewtirzt, dazu Sauerrahm

Reis

Kroketten

Kartoffelecken, grob gerieben, mit Rahm
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Sullkartoffelpommes mit Sauerrahm

SAUCEN UND DIPS

Sauce Hollandaise *3.4.5
Chunky Salsa, rot

pikante Tomaten - Chili - Sauce
nach mexikanischem Rezept
Pfefferrahmsauce
Krauterbutter

Portion Sauerrahm *s

GEMUSEBEILAGEN

Grillgemiise von der Grillplatte

mit wechselnden Gemiisesorten
Blumenkohl- und Broccoliréschen

mit brauner Butter

Champignons mit Speck in Rahmsauce
Gebutterte Bohnen mit Speck

Junger Blattspinat

mit Zwiebeln und Knoblauch, in Butter gediinstet

gediinstete Zwiebeln mit Speck

2,60 €
7,30 €
4,50 €
6,20 €

3,90 €
4,50 €
6,70 €
6,20 €
7,30 €

3,60 €
4,10 €

3,90 €
1,90 €
3,90 €

7,50 €
7,00 €
5,80 €
5,60 €

5,60 €

4,70 €




STEAK - GERICHTE

Bauernsteak 200 g 23,00 €
herzhaftes Huftsteak mit Kartoffelecken

und Sauerrahm, dazu Knoblauchbrot

Feinschmecker Steak 200 g 25,10 €
saftiges Rib - Eye - Steak mit einer
Backkartoffel und Sauerrahm

Saftiges Rumpsteak 200 g 28,40 €
servieren wir mit einer Backkartoffel

und Sauerrahm

Kotelettrippen, auch Spare Ribs genannt 23,80 €
pikant gewtrzt, knusprig gegrillt mit
Knoblauchbrot, Backkartoffel und Sauerrahm

Champignonsteak 200 g 17,80 €
Schweinesteak mit Rahmchampignons

und Pommes Frites

Grillteller Erbhof 33,60 €
je ein Huftsteak, Lammriickensteak sowie
Spare Ribs, dazu eine Backkartoffel

mit Sauerrahm und Krauterbutter

Schlemmer Hacksteak 2x125¢g 16,30 €
zwel Rinderhacksteaks mit einer

Tomaten - Chili - Sauce und Pommes Frites




STEAK UND SALAT

zu diesen drei Salatgerichten servieren wir ein
knuspriges Knoblauchbrot

Hihnchenbrustsalat 180 g 18,50 €
eine Salatauswahl mit Joghurt-Dressing und

gegrillten Hahnchenbruststreifen

Steaksalat 200 g 19,50 €
ein Teller frischer Salat mit American-Dressing und

zarten Huftfleischstreifen

Lammsalat 200 g 22,80 €
zarte Jungschafriickentranchen saftig gegrillt

auf knackigem Salat mit French-Dressing

RUSTIKALE SPEISEN NACH PRIGNITZER ART

Hausgemachte Siilze 16,90 €

mit Remoulade und Bratkartoffeln

Zwei Bratheringe 15,80 €
mit Bratkartoffeln

FLEISCHLOSE ALTERNATIVEN

Halloumi-Grillkise (vegetarisch) 20,60 €
mit Grillgemiise und Knoblauchbrot

Pochiertes Lachsfilet 21,70 €
in einer Weillweinrahmsauce mit zartem

Blattspinat und Kroketten

Geschilte Garnelen 25,10 €
in Curry-Safransauce, serviert in einer Sauce
von Kokosmilch, grinem Curry und

Safranfiden auf griinen Bandnudeln




KINDERGERICHTE

2 Kartoffelpuffer
mit Zucker und Apfelmus

Kinderhacksteak

mit Pommes Frites

Kleines Hihnchensteak

mit Pommes Frites

Kleines Schweinesteak

mit Rahmchampignons und Kroketten

Knusprige Hihnchennuggets

mit Pommes Frites

Kindereisbecher
1 Kugel Vanille Eiscreme, 1 Kugel Schoko

Eiscreme mit Schlagsahne

5,80 €

7,80 €

9,50 €

10,60 €

9,50 €

5,70 €




DESSERT UND EIS

Eis und Heil
zwei Kugeln Vanille Eiscreme

mit heilen Kirschen und Sahne

Schweden-Eisbecher

eine Kugel Vanille und eine Kugel Schoko Eiscreme
mit Eierlikor, Apfelmuhs und Sahne

Espresso - Krokant, ein Genuss
zwei Kugeln Espresso-Krokant-Eiscreme, eine Kugel

Vanille Eiscreme, mit Karamelsauce und Sahne

Schokotortchen

eine Kugel Vanille Eiscreme und Sahne

Eierpfannkuchen

mit Blaubeeren gefiillt, dazu Vanillesauce

Kindereisbecher
1 Kugel Vanille Eiscreme, 1 Kugel Schoko Eiscreme
mit Schlagsahne

8,80 €

8,80 €

8,80 €

7,90 €

8,20 €

5,70 €




APERITIF

Aperol Spritz

Lillet Wildberry

Sandemann Sherry: Dry / Medium Dry
Muntaner Vermut: Blanco / Rojo
Campari Orange

MINERALWASSER
Gerolsteiner sprudel 0,251/ 0,751
Gerolsteiner naturell 0,251/ 0,751

HAUSGEMACHTE LIMONADE

Mango-Maracuja-Rosmarin 0,41

SOFT-DRINKS

Pepsi Cola "
Pepsi Cola Zero
Mirinda

Seven Up

Tonic Water
Bitter Lemon
Ginger Ale

SAFTE
Apfelsaft klar
Orangensaft
Bananensaft
Kirschnektar
Tomatensaft

Rhabarbersaft naturtrub

0,21/041
0,21/041
0,21/041
0,21/041
0,251
0,251
0,251

021/041
021/041
021/041
021/041
021/041
021/041

5cl
5cl

310 €
3,10 €

2,80 €
2,80 €

2,80 €
2,80 €

2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,90 €
2,80 €

7,80 €
7,80 €
4,20 €
4,70 €
7,00 €

6,40 €
6,40 €

5,90 €

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
3,10 €
310 €
310 €

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
5,20 €
4,90 €




BIER VOM FASS

Betliner Kindl - Jubildums Pilsener
Prignitzer Landgold - ungefiltert, fassgereift

Mairkischer Landmann - Schwarzbier
Schofferhofer Hefeweizen - naturtriib

Alsterwasser / Diesel

FLASCHENBIER

0,31/0,51
0,31/0,51
0,31/0,51
0,31/0,51
0,31/0,51

Schofferhofer Kristall, Dunkel oder Alkoholftrei

Betliner Weille mit Schuss
- Himbeere oder Waldmeister *3

Radeberger, alkoholfrei

LIKORE

Mackenstedter: Quitte / Kirsche / Pflaume
Baileys auf Eis

Kistennebel

Fernet Branca

Jagermeister

Underberg

Sagenhafter Roter Hengst

Ramazotti

SPIRITUOSEN

Mackenstedter Weizenkorn
Moskovskaya Vodak
Absolut Wodka
Malteserkreuz Aquavit
Jubildums Aquavit

3,30 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

0,51
0,331

0,331

2cl
4cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
4cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

5,30 €
5,60 €
5,60 €
5,60 €
5,30 €

5,50 €
3,50 €
3,70 €

2,20 €
4,60 €
2,20 €
2,50 €
2,70 €
3,50 €
3,40 €
4,80 €

2,10 €
2,30 €
2,80 €
2,40 €
3,10 €




BRANDE

Asbach Uralt

Wilthener Nr. 1

Hennessy VS Cognac

Nordhiuser Birne

Nonino Grappa, Chardonnay Barrique
Scheibel Premium Williams Birne
Scheibel Premium Plus Moorbirne
Ziegler No. 1 Wildkirsch Brand

WHISKYS

Jack Daniels
Glenfiddich, 12 Jahre
Cragganmore, 12 Jahre
Oban, 14 Jahre
Lagavulin, 16 Jahre
Glenfiddich, 18 Jahre

MIXGETRANKE
Bacardi & Cola

Wodka & Lemon

Sportsman - alkoholfrei

Mai Tai

Gin & Mango-Maracuja-Limo

Espresso Martini

KAFFEE UND TEE

Café Crema

Cappuccino

Latte Macchiato

Espresso

Doppelter Espresso

Hei3e Schokolade

Glas Tee, Schwarz, Pfefferminz und andere

Glas heille Zitrone

2cl
2d
2d
2cl
2d
2cl
2d
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2,40 €
3,10 €
4,60 €
2,40 €
4,60 €
4,50 €
4,80 €
8,50 €

320 €
4,80 €
5,40 €
6,50 €
7,00 €
7,50 €

7,20 €
7,20 €
7,20 €
8,00 €
8,00 €
9,00 €

3,50 €
3,80 €
4,50 €
3,00 €
4,40 €
4,50 €
3,50 €
3,90 €




SEKT UND CHAMPAGNER

Sekt Schloss Lichtenstein, halbtrocken
Deutschland, Familienkellerei Schnaufer

Sekt Schloss Lichtenstein, trocken
Deutschland, Familienkellerei Schnaufer

Sekt Schloss Rheinach, trocken
Deutschland, Splendid Sektkellerei

Crémant de Limoux Grande Cuvee, Brut
Frankreich, Aimery, Sieur d' Arques, AOP Limoux

Crémant de Limoux Grande Cuvee Rose, Brut
Frankreich, Aimery, Sieur d' Arques, AOP Limoux

Cava Reyes D Aragon Reserva, Brut Nature
Spanien, Bodegas Langa, DO Cava

Champagne Grande Réserve Bouzy, Brut
Frankreich, Andre Clouet, Grand Cru, AOC Champagne

Champagne Veuve Pelletier, Brut
Frankreich, Maison Veuve Pelletier, AOC Champagne

Champagne Grande Réserve Bouzy, Brut
Frankreich, Andre Clouet, Grand Cru, AOC Champagne

0,11 /0,751

0,11 /0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,375

0,751

0,751

3,30 €

3,30 €

22,00 €

22,00 €

32,00 €

43,00 €

43,00 €

49,00 €

57,00 €

74,00 €

89,00 €




WEIBWEIN

Chardonnay Aimery, trocken, IGP
Frankreich, Vin de Pays d'Oc, Sieur d” Arques

Weisser Burgunder, halbtrocken, Pridikatswein

Deutschland, Rheinhessen, Weingut St. Georg

Colombard-Chardonnay, trocken
USA, Kalifornien, Gold Country

Huxelrebe Spitlese, lieblich, Qualititswein
Deutschland, BIO, Reinhessen, Eckard

Grauer Burgunder, trocken, Qualititswein
Deutschland, Pfalz, Schneider | Pfaffmann

Weisser Burgunder, trocken, Qualititswein
Deutschland, Rheinhessen, Johannes Grohl

Riesling, trocken, Qualititswein
Deutschland, Rheinhessen, Weingut St. Georg

Vernaccia di San Gimignano, DOCG, 2022
Italien, Toskana, Teruzzi

Sauvignon Blanc
Neuseeland, Marlborough, Southern Ocean

Pinot Blanc, AOC, 2010
Frankreich, Alsace, A Zirnelt

Chablis, AOP, 2020

Frankreich, Burgund, Domaine Alain Geoffroy

ROSEWEIN

Rosé d'Anjou, fruchtig, AOP
Frankreich, Loire, Chatelain Desjacques

0,21 /0,751

0,21 /0,751

0,21 /0,751

0,21 /0,751

0,21 /0,751

0,21 /0,751

0,21 /0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,21 /0,751

6,40 €

6,50 €

6,60 €

7,00 €

7,10 €

7,40 €

7,60 €

7,10 €

31,00 €

24,00 €

24,00 €

26,00 €

26,50 €

27,50 €

28,50 €

30,00 €

33,00 €

36,00 €

39,00 €

26,50 €




ROTWEIN

Portugieser & Dornfelder, halbtrocken, Qualititswein 0,21/ 1,01 5,80 € 28,00 €
Deutschland, Rheinhessen, Weingut St. Georg

Cabernet Sauvignon Vanel, trocken, IGP 0,21/ 1,01 6,00€ 29,00 €
Frankreich, Vin De Pays D'oc, Sieur d° Arques

Dornfelder, lieblich, Qualititswein 0,21 /0,751 6,20€ 23,00 €
Deutschland, Rheinhessen, Vinision

Dornfelder, trocken, Qualititswein 0,21 /0,751 6,60 € 24,00 €
Deutschland, Rheinhessen, Weingut St. Georg

Chianti Antica Scala, trocken, DOCG 0,21/ 1,01 6,90€ 33,00 €
Italien, Toskana, Sensi Vigne e Vini

Malbec - Los Cardos, trocken 0,21 /0,751 7,10€ 26,00 €
Argentinien, Mendoza, Vifia Dofia Paula

Cabernet Sauvignon, trocken 0,21 /0,751 7,10 € 26,00 €
USA, Kalifornien, Gold Country

Bordeaux Haut - Médoc, trocken, AOP 0,21/ 1,01 7,80 € 35,00 €
Frankreich, Paul de Ville

Shiraz & Cabernet Sauvigon 0,751 31,00 €
Australien, South Eastern, Merindah

Kaapzich Merlot & Cabernet Sauvigon, WO, 2020 0,751 38,00 €
Stidafrika, Stellenbosch, Bottelary Hills Estate

Chateau Bréjou, AOC, 2020 0,751 40,00 €

Frankreich, Bordeaux

Baron de Ley, DOCA, 2018 0,751 42,00 €
Spanien, Rioja, Reserva

Chateau Mauvinon, Grand Cru Bordeaux, 2019 0,751 52,00 €
Frankreich, Bordeaux, Saint-Emilion




Chateau Teyssier, 2019
Frankreich, Bordeaux, Saint Emilion

Chateau Rozier, Grand Cru, AOP, 2021
Frankreich, Bordeaux, Saint Emilion

Chateau Clauzet, AOC, 2015
Frankreich, Bordeaux, Saint-Estephe

Chateau Laroque, Grand Cru Classe, 2023
Frankreich, Bordeaux, Saint Emilion

Zusatzstoffe

*1  Koffeinhaltig

*2  Chininhaltig

*3  mit Farbstoff

*4  mit Antioxidationsmittel
*5  mit Geschmacksverstirker

0,751

0,751

0,751

0,751

54,00 €

58,00 €

63,00 €

89,00 €




